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Johdanto
Tervetuloa ruokamatkai lun trendiraport in  2024 par i in!  

Kaikk i  matkai l i jat  eivät  viera i le  museossa,  osal l istu  
lumikenkäsafar i l le  ta i  lähde k iertoajelu l le  – mutta jokainen 
matkai l i ja  syö.  Ruoan avul la  luodaan muistoja  kaik i l la  
a istei l la .  Ruokai lu  voidaan kokea mieleenpainuvimpana 
asiana matkal la .

Yhä useampi  matkai l i ja  hakee t ietoisest i  ruokaelämyksiä .  He 
haluavat  kokea luonnon,  kulttuur in  ja  paikal l isen 
elämäntavan.  Suomalaisessa ruokamatkai lussa on 
potent iaal ia ,  s i l lä  puhtaus,  turval l isuus,  a i tous,  tar inat  ja  
paikal l isuus luovat  arvoa matkai l i ja l le.  Parhaimmil laan 
ruokamatkai lutuote on osal l istamista  ja  tekemistä,  josta  
matkai l i ja  oppi i  jota in  uutta.

Tämä raportt i on tarkoitettu suomalaisen ruokamatkai lun 
kehittämisen tueksi .  Inspiroidutaan yhdessä s i i tä ,  mitä  
maai lmal la  tapahtuu ja  mihin  h i l ja is i in  s ignaaleih in  voimme 
tarttua.  Koht i  tu levaisuuden ruokamatkai lua,  yhdessä!

Hungry for  F in land on t i lannut  tämän trendiraport in  osana 
Euroopan unionin  rahoittamaa Toiminnal l isen ekosysteemin 
rakentaminen -hanketta.  Kurkkaa nett is ivu i l tamme myös 
muut työkalut  kehittämisen tueksi .

Haaga-Helia AMK:n Hungry for 
Finland on suomalaisen 

ruokamatkailun kehittämisen lab
ja kiihdyttämö. Rakennamme ja 

koordinoimme kansallista 
ruokamatkailuverkostoa, 

järjestämme 
Ruokamatkailukilpailun, 

opetusta sekä tutkimus- ja 
kehittämishankkeita ja 

tarjoamme monipuolisia 
työkaluja ruokamatkailun 

kehittämiseen.
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https://www.hungryforfinland.fi/tyokalut/
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Raportin eritysominaisuudet ja määritelmät
Sisällön luokittelu & artikkelien pisteytys
Trendiraportissa käytettävät sisältötyypit selitetään tällä sivulla.
Pisteytysjärjestelmän avulla arvioidaan trendin sisältöä.

Kuluttajaoivallukset:
Miten ja miksi merkittäviä suunnanmuutoksia
tapahtuu. Kuluttajaoivallukset jaetaan kahteen 
osioon: trendeihin ja oivalluksiin

Esimerkit:
Tarkkaan valikoituja yksittäisiä innovaatioita
syvempään analysointiin.

Ryhmitellyt listat:
Valikoima aiheeseen liittyviä esimerkkejä
näkökulman laajentamiseksi ja toisilleen 
läheisten mahdollisuuksien näkemiseksi.

Pistettä

Suosio
Aktiivisuus

Tuoreus

Kohderyhmät:
Kohdeyleisö, jonka tutkijat määrittävät

Tuoreus:
Artikkelin uutuusarvo

Aktiivisuus:
Vuorovaikutuksen, kuten kuvien selailun ja sosiaalisen
median jakojen määrä. Jonkin artikkelin aktiivisuus 
voi olla suurta, vaikka suosio ei ole.

Suosio:
Vetovoiman pisteytys. Perustuu siihen, kuinka moni lukija valitsee artikkelin muiden 
vastaavien joukosta.

Kokonaispisteet:
Kaikki pistemäärät voi muuttaa prosenteiksi. Kokonaispistemäärä muodostuu suosion, aktiivisuuden
ja tuoreuden keskiarvosta.
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A) Kiihtyvyys
1. Yhden asian hiominen
2. Ominaisuuksien liioittelu 
3. Ratkaisujen 
uudelleenajattelu 

Tekoäly
Siirrymme käänteentekevään 
aikakauteen, jota kuvaa datan, 
muistin sekä älykkyyden 
eksponentiaalinen kasvu.

Katalysaatio
Yritykset ovat 
vauhdittamassa kuluttajien 
henkilökohtaista kehitystä.

Prosumerismi
Käyttäjien luomasta sisällöstä 
maker-kulttuuriin – kuluttajat 
ovat nykyään sisällöntuottajia 
sekä asiantuntijoita.

B) Syklisyys
1. Retro, nostalgia
2. Sukupolvisuus
3.Taloudellisuus+kausiluonteisuus
4. Toistuvat syklit

Nuorekkuus
Sukupolvi, joka ei halua kasvaa 
aikuisiksi ohjaa maailmaa yhä 
leikkisämpään suuntaan, 
sisältäen boomerit, jotka 
haluavat pysyä aktiivisina.

Luonnollisuus
Vastuullisten tuotteiden 
suosiminen. Ne sisältävät 
paikallisia, orgaanisia ja 
kierrätettäviä ainesosia.

Nostalgia
Rakkaimmat muistot ruokkivat 
halua tuoda menneisyys 
nykyisyyteen, erityisesti 
suhteessa varhaisiin vuosiin.

C) Vähentäminen
1. Erikoistuminen
2. Vähemmän kerroksia – tehokkuus
3. Joukkoistaminen
4. Tilaaminen

Yksinkertaisuus
Nopeatempoisessa, kaoottises-
sa maailmassa yksinkertaisuus 
erottuu, se johtaa puhtaaseen 
muotoiluun. 

Kuratointi
Hyperkohdennetut tarjoukset, 
palvelut, tilaukset ja suositukset 
yksinkertaistavat elämää.

Välitön yrittäjyys 
Uudet palvelut helpottavat 
konseptointia, käynnistämisen 
rahoittamista ja yrityksiä

D) Uudelleenohjaus
1. Tarkentaminen
2. Peruuttaminen
3. Yllättävyys
4. Pelillistäminen

Elämyksellisyys
Maailmassa, jossa on runsaasti 
materiaa, tulee elämyksistä 
tärkeä valuutta ja prioriteetti 
elämässä.

Pelillistäminen
Pelidynamiikan soveltaminen 
tosielämän ongelmiin johtaa 
kilpailukykyisempään ja 
kiinnostavampaan maailmaan.

Tribalismi
Uskollisia ryhmiä muodostuu 
helpommin erityisten 
intressien, kohteiden ja jopa 
brändien ympärille.

E) Lähentyminen
1. Yhdistäminen - Kerrostaminen
2. Lisäarvon tuottaminen
3. Yhteisbrändäys
4. Fyysisyys + Digitaalisuus

Hybridisaatio
Rajat hämärtyvät liiketoiminta-
mallien, tuotteiden ja palve-
luiden yhdistyessä. Ainutlaatuisia 
konsepteja ja kokemuksia

Yhdessä luominen
Yritykset, tuotteet, palvelut ja 
kuluttajat luovat yhä enemmän 
toisistaan riippuvaista toimintaa.

Moniaistisuus
Tekniikka, AR, VR ja inter-
aktiiviset kokemukset nostavat 
odotuksiamme viihteen, 
palvelun ja jopa ruoan suhteen.

F) Erottautuminen
1. Personointi – kustomointi
2. Status – joukkoon kuuluminen
3. Tyyli – muodikkuus
4. Sukupolvikapina

Monilta monille
Myyjien ja mediajulkaisijoiden 
joukkotkato on siirtänyt 
maailman monelta-monelle-
talouteen.

Personointi
Pienerätuotantotekniikat ja 
yksilöity media luovat pohjan 
personoinnille.

Aitous
Sosiaalinen media ja perinteisen 
mainonnan vastustus luovat 
janon aitouteen ja 
todellisuuteen.

Jokainen trendi liittyy vähintään yhteen 18 TrendHunterin määrittelemästä megatrendistä. 
Megatrendit on lajiteltu kuuteen mahdollisuuskategoriaan. (A-F)



Trendit & oivallukset
Mahdollisuuksia ja esimerkkejä

Maailmanlaajuiset kuluttajatrendit korostavat sitä, miten ja miksi 
suuret muutokset tapahtuvat.

Raportti on jaettu kahteen osaan:
1. Trendi-osio, jossa yksilöidään uusia mahdollisuuksia toimialalla ja
2. Oivallus-osio, jossa tarkastellaan motiiveja, asenteita, uskomuksia 

ja jännitteitä mahdollisuuksien taustalla.
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Mitkä trendit vaikuttavat ruokamatkailutuotteisiin ja -palveluihin?

Megatrendeiksi nousevat perinteisten makujen sisällyttäminen nykyaikaisiin ruokatrendeihin, tekoälyn ja automaation käyttö elintarviketeollisuudessa, 
globaalien makujen tutkiminen ja omaksuminen sekä interaktiivisten ja elämyksellisten ruokailukokemusten korostaminen. Nämä suuntaukset 
heijastavat kuluttajien, erityisesti nuorempien sukupolvien, muuttuvia mieltymyksiä ja käyttäytymistä, sillä he etsivät ainutlaatuisia ja 
mukaansatempaavia kulinaarisia kokemuksia.

Oivalluksia!

Tekoälyn valjastaminen ennustamiseen
Trendi - Ravintolat käyttävät tekoälyanalytiikkaa ja ennustetyökaluja ruokalistojen kysynnän määrittämiseksi. Nämä työkalut käyttävät ravintolakohtaisia ja markkinoiden laajuisia tietoja kuluttajien tulevaisuuden 
kiinnostuksen kohteiden määrittämiseksi. Se auttaa ruokalistan luonnissa ja myynnin ennustamisessa.  Oivallus - Nykyajan kuluttajien moninaiset ja jatkuvasti muuttuvat kiinnostuksen kohteet aiheuttavat sen, että monien 
ravintoloiden on vaikea pysyä ajan tasalla alan viimeaikaisista trendeistä. Pienillä ravintoloilla ei ole aikaa tai tutkimusosastoja, joiden avulla ne voisivat tehdä päätöksiä, ja niiden on usein turvauduttava kokemustietoon. 
Nämä ravintolat kaipaavat kustannus- ja aikatehokkaita ratkaisuja markkinatutkimukseen, minkä vuoksi brändit täyttävät tämän aukon erityisesti ruokapalvelualalle suunnitelluilla tekoälytyökaluilla.
Autonominen kokki Brändit luovat autonomisia kokkeja, jotka voivat valmistaa aterioita ilman ihmisen väliintuloa
Trendi - Yritykset käyttävät tietokonepohjaisia järjestelmiä ja tekoälyteknologialla varustettuja robotteja ruoan valmistukseen. Kokit on koulutettu mittaamaan ainesosia, nopeuttamaan kypsennysaikoja ja varmistamaan 
elintarvikkeiden turvallisuus.  Oivallus - Elintarviketeollisuus kohtaa jatkuvia työvoimahaasteita, kuten pulaa ammattitaitoisesta keittiöhenkilökunnasta ja suuri vaihtuvuus. Siksi ravintolat käyttävät automaatiota 
parantaakseen toiminnan tehokkuutta. Yritykset, jotka ottavat nämä teknologiat käyttöön, vastaavat kuluttajien odotuksiin kätevästä palvelusta.

Parhaat mikrotrendit

Moniaistiset ruokailukokemukset
Johnnie Walker Blue Table lanseerattiin Shanghain kolmen Michelin tähden 
Taian Table -ravintolassa

Farm-To-Terminal -ruokailukonseptit
Sunset Loop Bar & Grill kohentaa Denverin lentokentän ruokailuelämystä

Tekoälyn luomat ruokailukokemukset
Luminary by Rafi oli tekoälyllä toimiva immersiivinen pop-up-ravintola Sydneyssä.

Raportin yhteenveto

https://www.trendhunter.com/id/517995?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://www.trendhunter.com/id/517995?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://www.trendhunter.com/id/516669?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://www.trendhunter.com/id/516669?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://www.trendhunter.com/id/469267?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://www.trendhunter.com/id/469267?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://www.trendhunter.com/id/504662?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://www.trendhunter.com/id/504662?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://www.trendhunter.com/id/517792?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://www.trendhunter.com/id/517792?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
https://rafisydney.com.au/luminary/


Tekoälyennusteet 
liiketoiminnassa

Ravintolat käyttävät tekoälyn ennustetyökaluja 
ruokalistojen laadinnassa



9
Copyright ©

All Rights Reserved

Tekoälyn luomat elintarvikekonseptit
PepsiCon 'Off the Eaten Path' täyttää kuluttajien 

toteutumattomat tarpeet

Tekoälykäyttöiset Foodservice-työkalut
Datassentialin Menucast ennustaa ruoan ja 

makujen tulevaisuutta

Elintarvikekeskeiset GenAI-työkalut
FoodGPT on generatiivinen tekoälytyökalu elintarvikkeiden 

ja juomien kehittämiseen

Ravintolan kysynnän ennustustyökalut
'Lineup.ai' käyttää markkinatietoja ravintoloiden kysynnän 

ennustamiseen

Trendi - Ravintolat käyttävät tekoälyanalytiikkaa ja ennustetyökaluja ruokalistojen kysynnän määrittämiseksi. Nämä työkalut käyttävät ravintolakohtaisia ja markkinoidenlaajuisia tietoja 
kuluttajien tulevaisuuden kiinnostuksen kohteiden määrittämiseksi. Se auttaa ruokalistan luonnissa ja myynnin ennustamisessa.

Oivallus - Nykyajan kuluttajien moninaiset ja jatkuvasti muuttuvat kiinnostuksen kohteet aiheuttavat sen, että monien ravintoloiden on vaikea pysyä ajan tasalla alan viimeaikaisista 
trendeistä. Pienillä ravintoloilla ei ole aikaa tai tutkimusosastoja, joiden avulla ne voisivat tehdä päätöksiä, ja niiden on usein turvauduttava kokemustietoon. Nämä ra 

8.2
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

Yhteiskehittäminen

Kokemus

Tekoäly

4 nostoa, 35 esimerkkiä

19 540 klikkausta

URL: Hunt.to/517995

Tekoälyennusteet liiketoiminnassa
Ravintolat  käyttävät  tekoälyn ennustetyökaluja ruokal istojen laadinnassa

https://www.trendhunter.com/trends/aidriven-snack-product
https://www.trendhunter.com/trends/menucast
https://www.trendhunter.com/trends/foodgpt
https://www.trendhunter.com/trends/lineup-ai
https://www.trendhunter.com/pattern/convergence
https://www.trendhunter.com/pattern/acceleration
https://www.trendhunter.com/megatrend/co-creation
https://www.trendhunter.com/megatrend/experience
https://www.trendhunter.com/megatrend/artificial-intelligence
https://www.trendhunter.com/id/517995?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd


Autonominen kokki hoitaa 
homman

Tuotemerkit luovat autonomisia robottikokkeja
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Robottihampurilaisautomaatit
Jerseyläinen RoboBurger on ensimmäinen 

robottihampurilaiskokki automaatissa

AI-keittiöavustajat
Chipotle testaa Chippyä, autonomista 

keittiöapulaista

AI Burgerinvalmistusrobotit
Aniai's Alpha Grill yhdistää tekoälyn ja automaation

Gourmet-ateria-automaatit
Robottikokki Chulchul Box tarjoaa kuumia gourmet-aterioita 

90 sekunnissa

Trendi - Yritykset käyttävät tietokonepohjaisia järjestelmiä ja tekoälyteknologialla varustettuja robotteja ruoan valmistukseen. Kokit on koulutettu mittaamaan ainesosia, nopeuttamaan 
kypsennysaikoja ja varmistamaan elintarvikkeiden turvallisuus. 

Oivallus - Elintarviketeollisuus kohtaa jatkuvia työvoimahaasteita, kuten pula ammattitaitoisesta keittiöhenkilökunnasta, suuri vaihtuvuus ja henkilöstön jaksaminen. Siksi ravintolat 
käyttävät automaatiota parantaakseen toiminnan tehokkuutta. Yritykset, jotka käyttävät näitä teknologioita, vastaavat kuluttajien odotuksiin kätevästä palvelusta.

8.0
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

Yksinkertaisuus

Katalysointi

Tekoäly

4 nostoa, 45 esimerkkiä

62 611 klikkausta

URL: Hunt.to/516669

Autonominen kokki hoitaa homman
Tuotemerki t  luovat  autonomisia robott ikokkeja

https://www.trendhunter.com/trends/roboburger
https://www.trendhunter.com/trends/chippy
https://www.trendhunter.com/trends/alpha-grill
https://www.trendhunter.com/trends/robot-chef-chulchul-box
https://www.trendhunter.com/pattern/convergence
https://www.trendhunter.com/pattern/acceleration
https://www.trendhunter.com/megatrend/simplicity
https://www.trendhunter.com/megatrend/catalyzation
https://www.trendhunter.com/megatrend/artificial-intelligence
https://www.trendhunter.com/id/516669?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd


Kulinaariset kurssit koukuttavat 
kotikokkeja

Ohjattu ruoanlaittotoiminta on yhä suositumpaa 
vanhempien ja lasten keskuudessa
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Tarinalliset reseptikokemukset
Maaginen ruokakomero herättää reseptit eloon 

tarujen kautta

Tekoälykäyttöiset apukokit
Tastyn Botatouille on kulinaarinen kumppani. Tasty

on BuzzFeedin ruokasivusto.

Lapsiystävälliset audio-ruokaoppaat
Leivonta Yoton kanssa kasvattaa itseluottamusta ja taitoja 

keittiössä. Yoto on audio-soitin lapsille. Kampanjan kasvoina 
toimii Bake Off -kisan voittaja, britti John Whaite.

Culinary Companion -alustat
Breville+-ominaisuu det resepteissä, jotka on testattu 

yksinomaan Breville-laitteille. Breville on australialainen 
kodinkonemerkki.

Trendi - Ruokamerkit edistävät vuorovaikutusta ruoanlaitto-opetussisällöllä, josta lasten on helppo nauttia ja jota heidän on helppo seurata kotona, samalla kun he oppivat hyödyllisiä 
taitoja ja perheenjäsenten välille syntyy kiinnostavia kokemuksia.

Oivallus - Monet vuosituhannen vaihteen ja X-sukupolven vanhemmat käyttävät teknologiaa lastensa elämään keinona saada heidät osallistumaan harrastuksiin ja taitoihin pitkäksi aikaa. 
Sisältö, joka sitouttaa lapset visuaalisesti tai tavalla, joka vastaa heidän teknologiaan perustuvia tottumuksiaan, on keino luoda vaikuttavampia oppimiskokemuksia sukupolvelle, joka 
kasvaa digitaalisessa maailmassa.

6.7
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

Pelillistäminen

Kokemus

Aitous

4 nostoa, 72 esimerkkiä

102 189 klikkausta

URL: Hunt.to/491551

Kulinaariset kurssit koukuttavat kotikokkeja
Ohjattu ruoanlai t totoiminta on yhä suositumpaa vanhempien ja lasten keskuudessa

https://www.trendhunter.com/trends/the-magical-pantry
https://www.trendhunter.com/trends/botatouille
https://www.trendhunter.com/trends/baking-with-yoto
https://www.trendhunter.com/trends/breville-plus
https://www.trendhunter.com/pattern/redirection
https://www.trendhunter.com/megatrend/gamification
https://www.trendhunter.com/megatrend/experience
https://www.trendhunter.com/megatrend/authenticity
https://www.trendhunter.com/id/491551?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd


Birria Fusion jyllää maailmalla 
Brändit tuovat birria-vaikutteisia ruokia 

pikaruokaketjuihin
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Birria-vaikutteiset pikaruokalistat
Pikaruokaketju Del Taco esittelee uuden silputun naudanlihan Birria Ramen, Tacot ja Quesadillan

Birria-vaikutteiset 
lihapurilaiset

PINCHO's Birria Burger
sisältää 16 tuntia 

haudutettua 
naudanlihabirriaa.

Birria-vaikutteiset 
pikaruokatuotteet

Taco Bell lanseeraa 
grillattua juustoa 

sisältävän tacon, jossa on 
silputtua naudanlihaa

Quesabirrian
ruokalistat

Fuzzy's Taco Shop 
-pikaruokaketjulla on uusi 

Quesabirria-valikoima 
(sulatettua juustoa)

Meksikolaista 
pikaruokaa

El Pollo Locon silputtu 
naudanliha birria on 

palannut valikoimaan vain 
rajoitetuksi ajaksi.

Trendi - Pohjoisamerikkalaiset ravintolat hakevat inspiraatiota meksikolaisesta birria-ruoasta. Birria on lihapataa tai keittoa, jossa liha on marinoitu etikasta, kuivatuista chileistä, 
valkosipulista sekä yrteistä ja mausteista tehdyssä liemessä ennen kuin se keitetään. Näin perinteinen muhennos muuntuu uusiin muotoihin. Birriaa yhdistetään nyt hampurilaisiin ja 
pastoihin, ja näin uudet kuluttajaryhmät tutustuvat perinteisiin meksikolaisin makuihin. – Ja löytyypä birriaa tarjoavia ravintoloita Suomestakin, ainakin pääkaupunkiseudulta. 

Oivallus - Millenniaalit ja Z-sukupolvi käyvät ulkona syömässä enemmän kuin aiemmat sukupolvet, ja monet nuoret kuluttajat ovat etenkin tottuneet tilaamaan ruokaa kotiin. Tämä 
vaikuttaa suoraan palvelu- ja ruoanjakelualan kasvuun ja kilpailuun. Ruokatoimitusten helppous johtaa siihen, että kuluttajat kyllästyvät nopeasti tuttuun ruokaan. Ravintolat tunnistavat 
tämän ja vastaavat siihen uusilla resepteillä.

4.9
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

Yhteiskehittäminen

Hybridisointi

Nostalgia

5 nostoa, 45 esimerkkiä

11 912 klikkausta

URL: Hunt.to/520204

Birria Fusion jyllää maailmalla 
Brändit  tuovat  Bi rr ia-vaikutte isia ruokia pikaruokaket juihin

https://www.trendhunter.com/protrends/birria-fusion
https://www.trendhunter.com/trends/birria-burger
https://www.trendhunter.com/trends/del-taco-2
https://www.trendhunter.com/trends/fuzzys-taco-shop-1
https://www.trendhunter.com/trends/shredded-beef-birria
https://www.trendhunter.com/pattern/convergence
https://www.trendhunter.com/pattern/cyclicality
https://www.trendhunter.com/megatrend/co-creation
https://www.trendhunter.com/megatrend/hybridization
https://www.trendhunter.com/megatrend/nostalgia
https://www.trendhunter.com/id/520204?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd


Kulttuuri näkyy jälkiruoissa
Yritykset lisäävät esimerkiksi jäätelöihin 

kaakkoisaasialaisia perinnemakuja
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Murojen inspiroimat jäätelöt
Salt & Straw's Cereal-sly Delicious -sarja leikkii aamiaisen mauilla.

Buko Pandan 
maustetut jäätelöt
Kalifornialainen Magnolia 

Ice Cream lanseerasi 
aromaattisen 

pandanjäätelön

Korealaiset
Pandan-jäätelöt

Noona´s Ice Cream esitteli
Pandan-kookosmakuisen

makean jälkiruoan

Pandan-
hyytelöjäätelöt

Newyorkilainen prime-
jäätelövalmistaja 

Morgenstern’s kehitti 
kookosjäätelön Pandan-

riisihyytelöllä

Jätskiä 
Singaporesta

Onde Onde -jäätelö on 
valmistettu virkistävästä 
kookosmaitopohjasta ja 

infusoitu 100% 
pandanuutteella.

Trendi – Jäätelöteollisuus hakee inspiraatiota perinteisistä kaakkoisaasialaisista ruoista, jotka valmistetaan pandanista. Pandan eli maustekairapalmu (Pandanus amaryllifolius), on 
kairapalmuihin kuuluva trooppinen kasvi, jota käytetään yleisesti kaakkoisaasialaisessa keittiössä. Jäätelöihin saatetaan lisätä myös vaikkapa kookosmaitoa, mikä tekee pandanjätskeistä 
sopivampia jäätelön makeaan ja kermaiseen makumaailmaan.

Oivallus - Länsimaiden moderni kuluttajuus on johtanut lukemattomiin tuote-, ruoka- ja makuvaihtoehtoihin. Vaikka monet alueelliset tuotteet ovat saavuttaneet maailmanlaajuisen 
suosion, joillakin perinteisemmillä tuotteilla on haasteita vastaavassa laajentumisessa. Gen Z- ja millenniaalikuluttajat etsivät kuitenkin koko ajan seuraavaa ”The”-ruokatrendiä, josta 
nauttia itse ja jota jakaa sosiaalisessa mediassa. Näin ollen brändien on haettava inspiraatiota eri kulttuureista.

5.9
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

Yhteiskehittäminen

Kokemus

Nostalgia

5 nostoa, 37 esimerkkiä

17 257 klikkausta

URL: Hunt.to/520653

Kulttuuri näkyy jälkiruoissa
Yri tykset  l isäävät  jäätelöihin kaakkoisaasialaisia perinnemakuja

https://www.trendhunter.com/trends/cerealinspired-ice-cream
https://www.trendhunter.com/trends/buko-pandan-ice-cream
https://www.trendhunter.com/trends/palm-sugar-coconut-crunch
https://www.trendhunter.com/trends/pandan-playground
https://www.trendhunter.com/trends/onde-onde
https://www.trendhunter.com/pattern/convergence
https://www.trendhunter.com/pattern/cyclicality
https://www.trendhunter.com/megatrend/co-creation
https://www.trendhunter.com/megatrend/experience
https://www.trendhunter.com/megatrend/nostalgia
https://www.trendhunter.com/id/520653?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd


Filippiiniläiset maut houkuttavat 
varhaisia omaksujia 

Filippiineiltä peräisin oleva ruoka ja maku ovat 
nousemassa valtavirtaan
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Soseutetut purppurajamppelit Levitteet
Trader Joen Ube-levitteessä on kermainen 

koostumus ja makea makuprofiili.

Filippiiniläisen ruokamerkin yhteistyö
Anti Social Social Club on liittoutunut Jollibeen 

kanssa

Pienet erät filippiiniläisiä rommeja
Kasaman rommia kuvataan nimellä "The Sunshine Spirit" 

(auringonpaiste).

Banaani-ketsuppi
Fila Manilan filippiiniläis-amerikkalainen keittiö loi 

tomaattivapaan ketsupin

Trendi - Kun Itä-Aasian maiden ruoka alkaa kiinnostaa valtavirtoja, varhaiset omaksujat -kuluttajaryhmä etsii jo uutta inspiraatiota mantereen eteläosasta. Filippiinit on saaristo Kaakkois-
Aasiassa. Sen keittiöön ovat vaikuttaneet muun muassa alkuperäiskansojen käytännöt, espanjalainen kolonisaatio ja amerikkalaiset sotilaalliset suhteet. Tämä luo makuja, jotka ovat sekä 
seikkailunhaluisia että tuttuja pohjoisamerikkalaiselle makumaailmalle.

Oivallus - Maailmanlaajuisten makujen omaksuminen on yksi foodie-maailman ominaispiirteistä. Sosiaalisen median mahdollistaman suuremman yhteydenpidon myötä kyse ei kuitenkaan 
ole niinkään siitä, että pohjoisamerikkalaiset kuluttajat etsisivät uusia makuja, vaan siitä, että online foodie -yhteisö laajentaa ulottuvuuttaan. Filippiinit on maailman 10 maan joukossa, 
joissa on eniten sosiaalisen median käyttäjiä; tämä korreloi ajatuksen kanssa siitä, että uusia globaaleja makutrendejä ei enää sanele valtavirran halu, vaan niiden altistuminen 
globaalimmille tekijöille.

6.2
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

Prosumerismi

Aitous

Monelta monelle

4 nostoa, 36 esimerkkiä

36 177 klikkausta

URL: Hunt.to/497710

Filippiiniläiset maut houkuttavat varhaisia omaksujia 
Fi l ippi inei l tä peräisin oleva ruoka ja maku ovat  nousemassa valtavi r taan

https://www.trendhunter.com/trends/ube-spread
https://www.trendhunter.com/trends/teamed-up-with-jollibee
https://www.trendhunter.com/trends/small-batch-filipino-rum
https://www.trendhunter.com/trends/tomato-free-ketchup
https://www.trendhunter.com/pattern/divergence
https://www.trendhunter.com/pattern/acceleration
https://www.trendhunter.com/megatrend/prosumerism
https://www.trendhunter.com/megatrend/authenticity
https://www.trendhunter.com/megatrend/many-to-many
https://www.trendhunter.com/id/497710?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd


Esimerkkejä
Teemaan liittyviä ideoita
Tässä osassa perehdytään yksittäisiin, erottuviin 
innovaatioihin, jotka liittyvät ruoan kestäviin tuotanto- tai 
jakelutapoihin. Ideat ja tapaustutkimukset voivat koostua 
kampanjoista, konsepteista, tuotteista ja palveluista. 

Esimerkit edustavat lähes koko maailmaa. Joukossa on 
innovaatioita Pohjois-Amerikasta ja Isosta-Britanniasta, 
mutta löytyypä seasta myös hollantilaisia, italialaisia ja 
australialaisia ideoita sekä esimerkkejä suurkaupunkien 
kaupunginosista ja jopa lentokentiltä.
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Chase tehostaa asiakasohjelmaansa avaamalla Bostonin Loganin 
kansainväliselle lentoasemalle ensimmäisen kotimaan Chase Sapphire
Lounge by The Club -tilan. Tämä innovatiivinen lounge on ainutlaatuinen 
yhdistelmä Bostonin rikasta historiaa ja Chasen premium-
asiakaspalvelua.

Vieraat voivat loungessa nauttia herkullisista ruokalajeista, jotka on 
valmistanut arvostettu bostonilainen keittiömestari Douglass Williams. 
Hän on hakenut inspiraatiota paikallisesta ruokakulttuurista. Loungessa
onkin erityinen hanahuone, jossa tarjoillaan paikallista käsityöolutta ja 
Massachusettsin Beverlyssä sijaitsevan Atomic Coffee Roastersin kahvia.

Keskellä tilaa oleva baari tarjoaa valikoiman viinejä, cocktaileja sekä 
räätälöitävissä olevia ja valmiita ruokavaihtoehtoja, jotka palvelevat 
matkustajia kaikkina vuorokauden aikoina. 

Kulinaaristen herkkujen lisäksi 11 640 neliömetrin kokoinen lounge
palvelee matkustajien hyvinvointia wellness-huoneilla, 
luksushierontatuoleilla, ohjatuilla meditaatioilla, yksityisillä 
hoitosviiteillä, kaksoissuihkuhuoneilla ja ekslusiivisilla vessoilla.

4.8
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

9 nostoa

2 062 klikkausta

URL: Hunt.to/518887

Eksklusiivinen jäsenille tarkoitettu Lounge
Chase-panki l le oma Chase Sapphire Lounge Boston Loganin lentoasemalle

https://www.trendhunter.com/id/518887?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Taian Table, ravintola, joka sai äskettäin kolmannen Michelin-tähden, on 
hiljattain esitellyt uudenlaisen Johnnie Walker Blue Table -ravintolan. 
Eksklusiivinen konsepti luotiin vaativille viskin ystäville ja julkkiksille ja 
siinä kolmen illan aikana heille tarjotttiin Johnnie Walker Blue Label
-brändin immersiivinen aistikokemus.  

Kerros kerrokselta vieraille avattiin Johnny Walker Blue Labelin
monimutkaiset maut ja aromit. Hieno illalliskokemus esitteli kolme 
huolellisesti koreografioitua teemaa: Syvyyttä ajasta, syvyyttä aromeista 
ja syvyyttä harvinaisuudesta.

Moniaistinen Johnnie Walker Blue Table -kokemus lähtee kiertueelle 
muihin kaupunkeihin, joten tapahtuman tarkkaan harkittuja ruokapareja 
on mahdollisuus yhä päästä kokemaan. 

7.1
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

9 nostoa

15 010 klikkausta

URL: Hunt.to/469267

LAB8 
suosittelee

Moniaistiset ruokailukokemukset 
Johnnie Walker Blue Table lanseeratt i in Shanghain Taian Table -ravintolassa

https://www.trendhunter.com/id/469267?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Sunset Loop Bar & Grill on uusi konsepti, joka on luotu erityisesti Denverin kansainväliselle lentoasemalle, ja se tuo mukanaan uudenlaisen ruokailukokemuksen maatilalta terminaaliin. 
Sunset Loop Bar & Grill tarjoaa laajan, 67 metriä pitkän marketin, josta matkustajat voivat hakea matkansa aikana paikallisia tuotteita ja valmisruokaa. Viihtyisällä yhteisellä istuinalueella 
vieraat voivat tavata ja seurustella muiden matkustajien kanssa ja nauttia yhteenkuuluvuuden tunteesta. 

Sunset Loop Bar & Grill on yksi kahdesta äskettäin ilmoitetusta ruoka- ja juomakonseptista, jotka muuttavat Denverin kansainvälisen lentoaseman United Airlinesin hallin B-East. Tämä 
uusi Denverin kulinaarista kenttää juhlistava konsepti avataan Starbucksin rinnalle, jonka veistoksellinen rakennus on saanut inspiraationsa Coloradon vuoristosta.

4.9
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

9 nostoa

14 737 klikkausta

URL: Hunt.to/504662

LAB8 
suosittelee

Maatilalta terminaaliin -ruokailukonseptit 
Sunset Loop Bar & Gri l l tuo ruokai luelämyksen Denveri in

https://www.trendhunter.com/id/504662?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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CuliAir Skydining on kuumailmapallokokemus, jota hollantilaiset 
seikkailijat voivat kokeilla, jotta he voivat nauttia korkeasta illallisesta, 
joka on erilainen kuin mikään aiempi. Kokemuksen aikana enintään 10 
matkustajaa otetaan vastaan niityllä ennen kuin heidät nostetaan 
kuumailmapallossa poikkeukselliseen ruokailukokemukseen. Angélique 
Schmeinck on luonut erilaisia ruokalajeja, ja laskeutuminen huipentuu 
jälkiruokaan ja samppanjaan.

CuliAir Skydining -kuumailmapallokokemus maksaa noin 475 euroa per 
henkilö, mikä sisältää itse ilmapallomatkan ja ruokailun. Kokemus 
kannattaa varata kesä-, elo- ja syyskuun aikana optimaalisen sään 
varmistamiseksi, ja se houkuttelee varmasti niin seikkailunhaluisia 
ruokailijoita kuin ruokailijoitakin.

5.2
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

9 nostoa

30 282 klikkausta

URL: Hunt.to/512912

Kuumailmapalloravintolat
Cul iAi r Skydining tarjoaa kolmen ruokalaj in ater ioi ta taivaal la

https://www.trendhunter.com/id/512912?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Parmigiano Reggiano -konsortio tarjoaa juustojen ystäville unohtumattoman kokemuksen sen rikkaasta historiasta kulinaariseen monipuolisuuteen. Järjestö järjestää upeita 
juustokokemuksia, jotka kiehtovat aisteja ja samalla opettavat kävijöille ikonisen juuston rikkaasta perinnöstä. 

Maisteluista kiertokäynteihin – järjestö on omistautunut ikonisen italialaisen juuston edistämiselle ja säilyttämiselle Reggio Emilian sydämessä, Italiassa. Konsortio antaa herkkusuiden 
kokea Parmigiano Reggianon maailman omakohtaisesti opastetuilla maistiaisilla, joissa opitaan monimutkaisista mauista, ja perehdyttää kävijän juustojen tuotantoprosessiin 
maatilakierroksilla, joilla korostetaan paikallista käsityötaitoa. 

Vierailijat voivat myös osallistua käytännönläheisiin työpajoihin sekä ruoanlaitto- ja ruokayhdistelmäkursseihin, joissa Parmigiano Reggiano tuodaan esiin innovatiivisilla tavoilla.

6.7
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

9 nostoa

2 485 klikkausta

URL: Hunt.to/509697

Koulutukselliset juustokokemukset 
Parmigiano Reggiano -konsort io tar joaa elämyksel l isiä kokemuksia

https://www.trendhunter.com/id/509697?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd


26
Copyright ©

All Rights Reserved

Miso Robotics esitteli joulukuussa 2023 CaliExpress by Flippy
-ravintolan, täysin itsepalvelukonseptilla toimivan ravintolan. Ketju 
markkinoi tekoälypohjaista ravintolaa innovaationa, joka  ”uudistaa 
ravintolaelämyksen elintarvike-teknologian edistyksellisimmillä 
järjestelmillä ja mahdollistaa premium Wagyu -hampurilaisten 
tuotannon tavallisten hampurilaisten hinnoilla”.

Kalifornian Pasadenassa asiakas voi siis kirjautua sisään itse-
palvelukioskeille, saada sitten personoituja tilaussuosituksia ja maksaa 
näppärästi. Sen jälkeen ruokailijat näkevät, kuinka ruoka syntyy: 
grillirobotti alkaa valmistaa naudanlihaa heti, mikä luo fiiliksen vertaansa 
vailla olevasta tuoreudesta

Vastaavankaltainen innovaatio on suomalainen Fizza-itsepalvelupitsa-
automaatti. Kiskalta tilaat haluamasi pitsan, ja muutamassa minuutissa 
sen valmistanut robotti puskee lätyn höyryävän kuumana käteesi.

9.0
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

8 nostoa

9 353 klikkausta

URL: Hunt.to/520695

Täysin autonominen tekoälyravintola 
Cal iExpress by Fl ippy toimi i  i lman ihmisen apua

https://www.trendhunter.com/id/520695?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Pohjois-Sydneyssä sijaitsevassa Rafi-ravintolassa aiemmin tänä vuonna 
järjestetty Luminary on tekoälyllä toimiva pop-up-ruokailukokemus. Pop 
up -ravintola oli avoinna 29. heinäkuuta - 5. elokuuta 2023, ja se oli 
Australian ensimmäinen tekoälyn luoma ravintolakonsepti, jonka 
tarkoituksena oli mullistaa tapa, jolla ruokailu koetaan. 

Luminaryn luova voima on Stefanie Wee, "vieraanvaraisuuden 
ammattilainen, joka käytti OpenAI:n ChatGPT:tä ja Canvan
tekoälykuvageneraattoria luodakseen konseptin uuden pop-up-
ravintolan takana". Wee voitti Rafin ravintolaryhmä Applejack
Hospitalityn johtaman kilpailun, jossa kehotettiin luovan työn tekijöitä 
keksimään Australian ensimmäinen tekoälyn luoma ravintolakonsepti. 

Luminary pop-up -ravintola kutsui asiakkaat mukaansa tempaavalle 
matkalle, jonka inspiraationa olivat maan, veden, ilman ja tulen 
elementit. Tapahtumassa yhdistettiin gastronomia ja käsityödrinkit, 
jotka saivat inspiraationsa luonnonvalaistuksesta ja valon ja 
kulinaaristen luomusten vuorovaikutuksesta.

8.2
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

8 nostoa

5 528 klikkausta

URL: Hunt.to/517792

LAB8
suosittelee

Tekoälyn luomat ruokailukokemukset 
Luminary by Rafi ol i  tekoälyl lä toimiva immersi ivinen pop-up-ravintola

https://www.trendhunter.com/id/517792?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Vastauksena sähköautojen kysynnän jatkuvaan kasvuun San Diegossa 
sijaitseva startup-yritys ChargeNet on edelläkävijä helppokäyttöisissä 
latausratkaisuissa. Yritys käynnisti julkiset asemansa ensimmäisen 
kerran viime vuonna kalifornialaisessa Taco Bellissä ja pyrkii tekemään 
sähköautojen lataamisesta helpompaa suurelle yleisölle. 

Sijoittamalla pikalatausasemia strategisesti Taco Bellin kaltaisiin 
pikaruokaketjuihin ChargeNet esittelee konseptin, jossa autoilijat voivat 
ladata sähköautonsa virtaa samalla kun he ostavat aterian. 
Aurinkoenergialla toimivat asemat lupaavat 100 mailin latauksen vain 20 
minuutissa noin 20 dollarilla.

ChargeNetin toimitusjohtajan Tosh Duttin tavoitteena on lievittää 
"range anxiety" -ongelmaa ja tehdä sähköautojen käyttöönotosta 
helpommin lähestyttävää. "Pikaruokaravintoloita on suhteettoman 
paljon vähävaraisissa yhteisöissä ja maaseutualueilla... Kun pystymme 
isännöimään näissä paikoissa, pystymme demokratisoimaan julkista EV-
latausta."

4.6
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

9 nostoa

1 991 klikkausta

URL: Hunt.to/520428

Pikaruokaravintola + latausasema
ChargeNet lo i  la tausasemat  Taco Bel l i l l e

https://www.trendhunter.com/id/520428?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Korean johtava kimchibrändi Jongga toivottaa ihmiset tervetulleiksi 
Lontooseen pop-up Jongga Flavourverse -tapahtumaan, jossa päästään 
kokemukselliselle ja elämykselliselle matkalle kimchin pariin. Vieraat 
pääsevät tutustumaan Jongga-kimchin rikkaaseen historiaan ja 
perintöön ja hellimään makunystyröitään kimchilaboratoriossa. 

Kimchissä on rohkea, kirpeä maku ja rapea, rapea rakenne, jota voi 
varmasti arvostaa sellaisenaan, mutta ne, jotka haluavat syventää 
kokemustaan korealaisen keittiön peruselintarvikkeesta, voivat mennä 
Kimchi Alleyyn. Yhteistyössä kolmen lontoolaisen ravintolan kanssa 
Jongga tarjoaa valikoiman kimchistä valmistettuja suupaloja. 
Viikoittaisen residenssin aloittaa eteläkorealainen kokki Judy Joo Seoul
Birdistä.

Asiakaskokemus: ”Kun astut Jongga Flavourverseen, immersoidut
kimchin maailmaan. 😍😍 Siellä on kirpeitä cocktaileja, herkullisia 
paahtoleipiä, hemmottelevaa mac & cheesea ja muita herkkuja, jotka 
kaikki on luotu käyttämällä Korean Number 1 Kimchi by jongga global.
Pääset tutustumaan kimchin historiaan ja tieteeseen – niin monia 
mielenkiintoisia elementtejä! Lisäksi on vierailu upeassa piilotetussa 
kaupassa! Tarjolla on paljon kimchi-tuotteita sekä herkullisia korealaisia 
ruokia, joita ovat luoneet Lontoon huippukokit.”

8.0
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

9 nostoa

4 367 klikkausta

URL: Hunt.to/515542

Kokemukselliset Kimchi Pop-Upit 
Jongga Flavourverse on Kimchi l le omistettu elämyksel l inen kohde

https://www.trendhunter.com/id/515542?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Gay Lea Foods -osuuskunta järjesti jälleen Torontossa joulun alla loma-
ajan pop-up-tapahtuman. Kokemus oli nimeltään "Share Joy by Gay 
Lea”. Viidessä juhlavassa huoneessa oli elämää suurempia installaatioita 
ja Instagram-kuvausmahdollisuuksia. 

Perheystävälliseen, immersiiviseen lomapop-upiin oli vapaa pääsy, ja 
tarjolla oli kuumaa kaakaota ja keksejä sekä herkkuja koirille. Lisäksi 
merkkitapahtumalla on myös hyväntekeväisyysnäkökulma. Gay Lea 
Foods on tehnyt yhteistyötä Food4Kidsin kanssa. 
Joulunalustapahtumassa pyrittiin keräämään 10 000 dollaria,  ja 
okaisesta sosiaalisen median postauksesta, jossa käytettiin 
#GayLeaShareJoy tai @gayleafoodscoop –tunnistetta, lahjoitettiin 
dollari Food4Kidsille. 

Chalkboard Marketingin suunnittelema pop-up-tapahtuma vastaa Gay 
Lean sitoutumista yhteisön rikastuttamiseen ja ilon levittämiseen joulun 
aikaan. 

*) Gay Lea Foods on 60 vuotta vanha kanadalainen osuuskunta, joka 
tunnetaan yhteisöllisistä arvoistaan sekä korkealaatuisista, 
innovatiivisista ja palkituista maito- ja elintarviketuotteista. 
Osuuskunnalla on 1 300 maitotilaa Ontariossa ja Manitobassa.

4.0
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

9 nostoa

4 158 klikkausta

URL: Hunt.to/521272

Immersiivinen lomakokemus
Gay Lea luo Hol iday Pop-Up -tapahtuman

https://www.trendhunter.com/id/521272?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Aldin tutkimusten mukaan pelkästään joulupäivänä kulutetaan jopa 
423 000 000 Pig in Blanket -nakkikääröä. Lanseeratakseen tähän 
mennessä suurimman nakkikäärövalikoimansa Aldi avaa Bottomless Pigs
in Blankets -ravintolan. Aldi on Saksan suurin ja yksi maailman 
suurimmista halpakauppaketjuista, jolla on noin 7 600 liikettä yhteensä 
15 maassa. 

Tämä ravintola on ensimmäinen laatuaan Isossa Britanniassa. 
Ravintolassa on "Press for PIBs" -painike, jonka avulla asiakkailta ei 
nakkikääröt pöydästä lopu! Ravintolassa voi maistella 
erikoisnakkikääröjä, kuten rajoitetun painoksen Specially Selected Brie & 
Cranberry Candy Cane Pigs in Blankets -tuotteita, Specially Selected
Caramelised Onion Chipolatas -tuotteita ja jopa Plant Menu Ultimate 
Vegan Pigs in Blankets -tuotteita. Ei siis enää vain lehtitaikinaa ja 
pekonia.

Aldi on myynyt Briteissä joulusesonkina nakkikääröjä 38–43 miljoonaa 
kappaletta. Ne ovat niin suosittuja, että 29 prosenttia briteistä sanoo 
pitävänsä niistä enemmän kuin paistetuista perunoista, ja 38 prosenttia 
valitsisi possukäärön perinteisen kalkkunan sijaan. Joka kuudes ottaisi 
käärön ensimmäisenä joulupöydässä, ja 19 prosenttia ottaisi sitä 
mieluummin kuin mitään muuta – ja joka kymmenes syö sen 
ensimmäisen kerran aamukymmeneen mennessä, osa jopa aamiaiseksi.
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All Flavours Welcome by Ritz Canada on uusi kampanja, joka haluaa 
muuttaa mahdolliset ahdistuksen hetket juhlaksi. Keksituotemerkin uusi 
kampanja ymmärtää, että lounaslaatikon avaaminen ja tavallisuudesta 
poikkeavan lounaan saaminen voi olla sekä ahdistavaa että 
hämmentävää. 

All Flavours Welcome on keksivalmistajan mukaan ”erilaisten ruokien ja 
kulttuurien juhla, joka alkaa luokkahuoneesta”, ja tätä varten Ritz
Canada teki yhteistyötä kanadalaisen tennisammattilaisen Leylah
Fernandezin ja jääkiekkoammattilaisen Nazem Kadrin kanssa. 

Osana kampanjaa kaikkia kanadalaisia pyydetään kokeilemaan uutta 
ruokaa ensimmäistä kertaa jokaisen kuukauden ensimmäisenä päivänä 
ja jakamaan kokemuksensa Ritz Canadan ja verkkomaailman kanssa 
käyttämällä tunnusta #allflavourswelcome. 

Ritz Canada on osa Mondelez International, Inciä, joka yhdysvaltalainen 
monikansallinen makeis-, elintarvike-, holding-, juoma- ja välipala-alan 
yritys. Mondelezin toimii noin 160 maassa. Itsetehtävä tai ostettu lunch
box ajaa kanadalaisille työpaikka- ja kouluruokailun virkaa. 
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Monipuoliset lunch box -kampanjat 
Al l F lavours Welcome by Ritz juhl istaa kul t tuurieroja ja monimuotoisuutta
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Coffee Bean & Tea Leaf vahvistaa teetarjontaansa lanseeraamalla uuden World of Tea -malliston.

Erikoisteiden, erityisesti muista maista peräisin olevien teelaatujen, kysyntä on kasvanut tasaisesti kaikkialla Yhdysvalloissa. Uusi World of Tea -mallisto on luonnollinen jatke tälle 
trendille, ja sen avulla kuluttajat voivat maistella ainutlaatuisia teelaatuja, joita he eivät ehkä ole vielä kokeilleet, ja se antaa uudenlaisen lisän jo suosituille vaihtoehdoille, kuten boballe. 

Uusi World of Tea -mallisto on saatavilla yksinoikeudella yhdeksässä Coffee Bean & Tea Leafin toimipisteessä, ja se sisältää jännittäviä tuotteita, kuten Ceylon-maitotee ruskean sokerin 
kanssa, Matcha Cream Strawberry Latte, Chai Salted Caramel Cream Cap ja paljon muuta. Sanjiv Razdan, The Coffee Bean & Tea Leafin Amerikan ja Intian johtaja, selittää: "Kutsumme 
kaikki tutustumaan teemaailmaan, jossa korkealaatuiset teet on sekoitettu virkistäviin hedelmiin, mausteisiin, bobaan, ruskeaan sokeriin ja suolattuun karamelliin."
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Maailmanlaajuinen teekokoelma 
The Coffee Bean on tuonut markkinoi l le World of  Tea -kokoelman
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Greggs, rakastettu brittiläinen leipomoketju, joka tunnetaan makeista ja suolaisista luomuksistaan, tarjoaa faneilleen hienon ruokailukokemuksen Fenwick Newcastlessa sijaitsevassa 
Bistro Greggsissä. Tässä kokemuksessa yhdistyvät ruokalistan suosikkiannokset Fenwick Food Hallin viineihin ja Pink Jammie Fizz -nimiseen cocktailiin. 

Suosikkituotteet, jotka ihmiset tuntevat ja rakastavat, saavat erityiskohtelun ja ne tarjoillaan erityisellä tavalla tässä ainutlaatuisessa pop-up-tapahtumassa. Paikan päällä ikoninen 
Greggs Festive Bake tarjoillaan a-la-carte ankanrasvapaistia, savustettua pancettaa, kastanjoita ja ituja sisältävällä kastikkeella. Tea and Cake on makea tapa nauttia kokki-
inspiroituneesta ruokailukokemuksesta: Greggsin joulukakkuviipaleen parina on teekupissa tarjoiltu Earl Greyllä täytetty Créme Brûlée. 

Tämä eksklusiivinen kulinaarinen pop-up oli avoinna päivittäin joulukuun alusta vuoden loppuun.
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Fine Dining -leipomo 
Bistro Bistro Greggs tarjoaa leipomoketjul ta hienostuneen kokemuksen
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Daiya's Slice Club on ensimmäinen laatuaan pop-up-pizza slice -myymälä, joka palvelee vegetaristeja ja vegeuteliaita ihmisiä New Yorkissa. Lyhyeksi ajaksi tämä pop-up otti haltuunsa 
NYC:n West Villagessa sijaitsevan ikonisen Two Boots -pizzerian vastauksena siihen, että suuri osa ihmisistä (85 %) on avoimia ja innostuneita kokeilemaan uusia kasvisruokia, mutta vain 
yksi kymmenestä tuntee olonsa mukavaksi tehdessään niin ravintolassa tai julkisesti. 

Slice Club avasi ovensa yleisölle paikkana, jossa ihmiset voivat kokeilla vege-mieltymyksiään vastanimitetyn Slice Consultantin Nasim Lahbichin, monikulttuurisen reseptikehittäjän ja 
digitaalisen tarinankertojan, avustuksella. Paikan päällä kävijöillä on mahdollisuus tutustua Daiya´sin kasvipohjaisiin pizzoihin, kuten Meatless Pepperoni, Cheeze Lover's ja BBQ Plant-
based Chick'n Style.

6.0
Pisteet

Suosio

Toiminta

Tuoreus

9 nostoa
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Kasvipohjainen pizza 
Pop-Up Daiyan Sl ice Club NYC:ssä palvelee vegeutel iai ta ihmisiä
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Viime syksynä Nickelodeon Hotels & Resorts esitteli ensimmäistä kertaa järjestettävän Food & Slime -festivaalin, joka tarjosi mielenkiintoisia ruoka- ja juomakokemuksia koko perheelle. 
Perinteisten ruoka- ja viinimessujen innoittamana tämä uusi festivaalielämys lupasi yllättää ja ilahduttaa kaikenikäiset ”liman” inspiroimilla ruokalajeilla, kuten Polpettine della Slime
(vihreää pastaa mehukkaiden lihapullien päällä) tai Double Slime-Drenched Burgerilla. 

Viikoittain järjestetään myös pop-up Gourmet Slime Fair, jossa on tarjolla kaikkea vihreästä hattarasta mocktaileihin ja cocktaileihin. 

Food & Slime -festivaalin avajaistapahtuma oli Nickelodeon Hotels & Resorts Punta Canassa, Dominikaanisessa tasavallassa, ja Nickelodeon Hotels & Resorts Riviera Mayassa, 
Meksikossa. Marraskuussa 2023 järjestettävän tapahtuman aikana oli tarjolla jopa erityinen kiitospäivän menu.
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Ensimmäinen Slimed Food Festival
Nickelodeon Hotels & Resorts isännöi  Food & Sl ime -fest ivaal ia
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Subway in the Sky -kampanja on Subway-pikaruokabrändin toteuttama 
interaktiivinen ruokailukokemus, jonka avulla kuluttajat voivat nauttia 
ateriasta odottamattomalla tavalla. 

Kampanjassa tuotemerkki ottaa käyttöön merkkituotemerkillä 
varustetun ilmalaivan, joka nousee taivaalle ja tarjoaa kuudelle fanille 
kerrallaan mahdollisuuden nauttia Deli Hero -sämpylävoileivän, kun he 
lentävät jopa 1000 metrin korkeuteen. Kokemus järjesttiin 1. syyskuuta, 
ja ilmalaiva lensi eri päivinä Kansas Cityyn, Atlantaan, Orlandoon ja 
Miamiin. Ilmalaiva tarjosi jopa 40 fanille päivässä voileipälennon, joka 
sisältää tuotemerkin neljä Deli Hero -voileipää.
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Pikaruokaravintola taivaalla
Experiences Subway in the Sky Promotion nel jässä paikassa
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Knorr pyrkii osoittamaan, että kotiruoka voi olla yhtä maukasta, helppoa 
ja ravitsevaa kuin pikaruoka. Esitelläkseen kotiruokien herkullisia 
mahdollisuuksia he muuttivat torontolaisen kodin pop-up-
noutopisteeksi nimeltä Yummy K's. Elokuun 10. ja 13. päivän välisenä 
aikana Yummy K's tarjoili maineikkaan torontolaiskokki Matty
Mathesonin luomia makupaloja.

Rohkeista ja maukkaista ruokalajeistaan tunnettu Matty on innoissaan 
yhteistyöstä. Hän uskoo, että kotona kokkaaminen voi olla jopa 
parempaa kuin tilaaminen, ja Knorrin maukkaiden tarjottavien 
tuotteiden avulla jokaiseen ruokalajiin on helppo lisätä lisäsävyä. 
Yummy K:n ruokalistalla on neljä makuyhdistelmää, joista kukin maksaa 
5 dollaria, mukaan lukien herkulliset vaihtoehdot, kuten BBQ-
glaseerattu pilkottu kanavoileipä ja jäähdytetty Chili Soba.

Pop-up-tapahtuman aikana torontolaiset pystyivät tilaamaan Taste
Combos -annoksensa etukäteen Ritual-sovelluksen kautta ja näin jättää 
jonon väliin noutaessaan ne Yummy K:lta. Kaikki tapahtuman tuotot 
lahjoitettiin La Tablée des Chefs -järjestölle, joka on voittoa 
tavoittelematon järjestö. Se keskittyy ruoan talteenottoon ja nuorten 
kouluttamiseen.
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Pop-Up-noutopisteet
Knorr ja Matty Matheson jakavat  5 dol lar in ater ioi ta Tr ini ty Bel lwoodsissa
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Kiotossa sijaitseva 2m26-suunnittelustudio esittelee ramen-ravintolan, 
joka mullistaa liikkuvien ravintoloiden luokan. Rakenteen takana oleva 
tiimi on saanut inspiraationsa perinteisistä ruokakärryistä, erityisesti 
Japanin Edo-kauden Yatai-ruokakärryistä. Materiaalin osalta 2m26 käytti 
paikallisesti hankittua Hinoki-sypressipuuta, joka lisää yksinkertaisen 
hienostuneisuuden tuntua. 

Liikuteltava ramen-ravintola on suunniteltu "niin, että siihen mahtuu 
sekä kokki että ruoanlaittovälineet ja jopa neljä ruokailijaa". 
Suunnitteilla on harjakatto, joka tarjoaa suojaa ruokailijoille ja kokille. 
2m26 loi tämän rakenteen tarjoamaan "ainutlaatuisen 
ruokailukokemuksen [maaseudulla]", mutta kun otetaan huomioon 
katuruoan suosio suurissa kaupungeissa, all-in-one-ramen-ravintolalla 
saattaa olla kaupungeissa suurempi merkitys.
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Liikkuva All-in-One Ramen -ravintolat 
2m26 suunnit telee kompaktin ravintolan paikal l isest i  hankitusta puutavarasta
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31. toukokuuta 2023 Austin, TX isännöi poikkeuksellista 
ruokailukokemusta, joka tunnetaan nimellä A Taste of HomeGoods. 
Tässä vain yhden illan tapahtumassa oli neljä ainutlaatuisesti sisustettua 
tilaa, joista jokainen on saanut inspiraationsa James Beard -palkitun 
keittiömestarin Mashama Baileyn valitsemasta HomeGoods-löydöstä. 
Illan aikana oli luvassa kahdeksan ruokalajin menu, joka on sekä 
jännittävä että innovatiivinen ja joka esitteli Mashama Baileyn 
poikkeuksellisia kulinaarisia taitoja.

Keittiömestari Mashama Bailey on palkitun The Grey -ravintolan, joka 
sijaitsee Savannahissa, Georgiassa, ja sen koko päivän auki olevan 
vastineen, The Grey Marketin, johtava keittiömestari ja toinen 
perustaja. Chef Bailey on myös ollut mukana perustamassa The Diner
Baria ja The Grey Marketia Austinissa, Texasissa.

HomeGoodsin ja Mashama Baileyn yhteistyö tarjoaa HomeGoodsille
ainutlaatuisen tilaisuuden esitellä huonekaluketjun sisustustuotteita ja 
inspiroida asiakkaita luomaan omia ainutlaatuisia tiloja kotiin. 
Tapahtuman edullinen hinnoittelu on myös erinomainen 
markkinointistrategia HomeGoodsille, joka on ylpeä laadukkaiden 
sisustustuotteiden tarjoamisesta edulliseen hintaan.
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Brändi-brändätty ruokailukokemus 
A Taste of  HomeGoods tarjoaa unohtumattoman ruokai lukokemuksen
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&Beer on Overthrow Hospitalityn uusi pop-up-konsepti, jossa olut 
yhdistetään innovatiivisiin kasvipohjaisiin ruokakonsepteihin. Sarja sai 
alkunsa Mushroom & Beer -konseptista, jonka on kehittänyt 
keittiömestari Juan Pajarito, entinen linjakokki ja nykyisin Overthrow'n
vegaanisen fine dining -konseptin Avant Gardenin keittiömestari. 

Konsepti sisältää sieniin keskittyviä ruokia, ja siinä tutkitaan neljää 
tapaa, joilla maitake-sientä voi nauttia. Tarjolla on osterisieniä tempura-
oluttaikinassa ponzu-tulisen kastikkeen kera, kukkakaali-juustolla ja 
norivoilla dekadentiksi tehtyjä pyökkisientä sekä enoki-sieniä savustetun 
omenagrillikastikkeen kera. 

Pop-up-kokemus ei tietenkään olisi täydellinen ilman olutta, ja 
englantilaistyylinen vegaaninen käsityöläisolutbaari Proletariat (toinen 
Overthrow Hospitalityn konsepti) tarjoaa juuri oikeat parit umami-
ruoalle.
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Olutpari Pop-Upit 
&Beer yhdistää olutta ja NYC:n parasta vegaaniruokaa
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Toronton vilkkaalle talousalueelle kesällä 2023 kehitetty ABLE Fare + 
Social (TABLE) on ainutlaatuinen ruokailu- ja sosiaalinen kokemus. Bay 
Streetillä sijaitseva TABLE on kulinaarinen kohde, joka esittelee 
kaupungin dynaamista ja kehittyvää ruokakulttuuria. Vieraille on tarjolla 
suussa sulavia vaihtoehtoja, kuten maukkaita thaimaalaisia, suolaisia 
japanilaisia ja herkullisia paikallisia ruokia, muiden vaihtoehtojen lisäksi.

TABLE on kuitenkin muutakin kuin pelkkä ruokailukohde; se on elävä 
yhteisöllinen tila, jossa ihmiset voivat kokoontua yhteen nauttimaan 
ympärivuotisesta ohjelmatarjonnasta. Ruoanmaisteluista ja 
ruoanlaittokursseista elävään musiikkiin, pop-up-tapahtumiin, 
tietokilpailuiltoihin ja muuhun, TABLE on elävä keskus niin ruoan 
ystäville kuin sosiaalisille perhosillekin.

"TABLE tarjoaa innovatiivisen ja dynaamisen kulinaarisen kokemuksen 
Toronton sydämeen. Olemme CIBC SQUARE:ssa sitoutuneet luomaan 
elinvoimaisia ja kiinnostavia tiloja, jotka heijastavat palvelemiemme 
yhteisöjen tarpeita ja kiinnostuksen kohteita. TABLE on hyvä esimerkki 
tästä, sillä se kokoaa yhteen monipuolisen valikoiman myyjiä, 
aktiviteetteja ja ohjelmia luodakseen todella poikkeuksellisen ja 
mieleenpainuvan kohteen", sanoo David Hoffman, CIBC SQUAREn
toimitusjohtaja.
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Maukkaat ravintolat Torontossa 
TABLE Fare + Social – Toronton uusin kul inaarinen kohde
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Tänä kesänä Torontossa järjestetään Communal Table -tapahtumia, 
jotka tuovat ihmiset yhteen osana The Bentwayn Beyond Concrete
-sarjaa. Tämä viikoittainen yhteisruokailuohjelma vetoaa sekä 
ruokaharrastajiin että niihin, jotka haluavat saada uusia ystäviä, sillä 
vieraat kutsutaan istumaan yhteen pitkään yhteiseen pöytään. Vieraat 
pääsevät nauttimaan kokemuksesta sekä Toronton kulinaristien 
tarjoamista aterioista. 

Kaupunkien yksineläjät on kasvava huolenaihe, sillä yhä useammat 
ihmiset tuntevat olevansa irrallaan yhteisöistään. Yhteisölliset 
ruokailutapahtumat, joissa on perhetyylinen istumajärjestys, ovat 
kuitenkin yleistyneet ja auttavat luomaan yhteenkuuluvuuden tunnetta 
ja edistävät yhteisöllisyyttä. Jakamalla pöydän ja aterian muiden kanssa 
ihmiset voivat luoda yhteyksiä, jakaa tarinoita ja luoda uusia suhteita 
muihin paikallisiin.

Suomessakin vastaavanlaisia yhteisruokailuja on järjestetty ainakin 
Helsingissä ja Lahdessa nimellä Illallinen taivaan alla. 
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Kaupunkien yhteiset ruokailutapahtumat 
Toronton vi ikoi t tainen yhteisöl l inen pöytäohjelma jär jestetään moottor i t ien al la
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Silk Almondmilk -mantelijuomabrändi hyödyntää musiikin ja ruoan 
kulttuurista risteyskohtaa Tiny Kitchen Concerts -tapahtumissa. 
Tapahtumissa oli intiimejä esityksiä nousevilta artisteilta, kuten Daniel 
Seavey, Brittney Spencer, JORDY ja Ogi, samalla esitellään nauttia 
aamiaista Silk Almondmilkin kanssa. Konsertin tavoitteena on tuoda 
esiin maidonjuojien seuraavaa sukupolvea ja tarjota samalla näyttämö 
kasvipohjaisille juomille. 

Millenniaalit ja Z-sukupolvi lisäävät kasvipohjaisia vaihtoehtoja 
ruokavalioonsa joka päivä, ja Silk Almondmilk on johtava kasvipohjainen 
tuotemerkki. Konsertit esitettiin Silkin YouTube-, TikTok- ja Instagram-
kanavilla sekä kunkin artistin TikTok-kanavalla 28. maaliskuuta 2023 
alkaen. Fanit pystyivät osallistumaan aamiaiaseen jakamalla 
aamiaisreseptejään TikTokissa tai Instagramissa, ja luvassa oli palkintoja, 
mahdollisuus voittaa 12 kuukauden jäsenyys suosikkimusiikin 
suoratoistoalustalleen ja Silk Almondmilk -tuotetta vuodeksi.
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Aamiaisvaikutteiset konsertit 
Si lk Almondmilk lanseeraa pieniä kei t t iökonsert teja
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Suosittu animesarja Chainsaw Man avasi Tokioon pop-up-kahvilan, jossa on sarjan inspiroimia ruokia ja tavaraa. Pop-up-kahvilan teema noudattaa Tatsuki Fujimoton kauhumangasta 
sovitettua animesarjaa Chainsaw Man. Se seuraa tarinaa Denjistä, joka tekee sopimuksen koirankaltaisen Pochita-paholaisen kanssa, joka antaa hänelle voiman muuttua paholaiseksi, 
jolla on moottorisahat ruumiinosina. 

Pop-up-kahvilan ruokalistalla oli 17 ruokalajia, jotka saivat inspiraationsa animesarjasta. Tällaisia kohteita ovat muun muassa Denji-inspiroima munakas riisin kera, Devil Mont Blanc, 
Pochita-vanukasparfait ja paljon muuta. Pop-up-kahvilan asiakkaat keräsivät samalla eksklusiivista, sarjan hetkistä peräisin olevaa tavaraa. Sarjasta inspiroitunut kauppatavaravalikoima 
koostuu akryylitelineistä, akryyliavaimenpidikkeistä, tarrasarjoista ja mukista. Pop-up-kahvila oli olemassa vain rajoitetun ajan 2. helmikuuta ja 2. huhtikuuta välisenä aikana.
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Anime Pop-Up Cafét 
Chainsaw Man -sarjan kahvi lassa teemaan l i i t tyviä ruokia ja tavaraa
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Patrón Tequila isännöi pop-up-tapahtumia klubeilla ympäri Kanadaa sarjassa nimeltä "Playa Patrón". Kiertue alkoi Montrealista ja jatkui Torontoon, Calgaryyn ja Vancouveriin. Patrón
tarjosi käsintehtyjä Patrón-cocktaileja ja maukkaita Tulum-vaikutteisia ruokatarjouksia Cesar Castañedalta. Tapahtumat päättyvät kello 17.00 alkaviin juhliin, joissa esiintyvät DJ:t
Spencer Brown, Stephan Jolk ja Sharam.

Patrón kehitteli tilaisuuteen erityisen Paloma-cocktailiin perustuvan juomavalikoiman muiden kesäaiheisten juomien ohella. 

5.9
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Toiminta
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9 nosto

5 494 klikkausta

URL: Hunt.to/481299

Beach Cocktail Pop-Up -tapahtumat 
Patrón Tequi la toi  Tulumin Kanadaan 'Playa Patrónin'  myötä

https://www.trendhunter.com/id/481299?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Wendy’s-hampurilaisravintola järjesti "Morty's Mayhem" -tapahtuman, 
joka on yhteistyötapahtuma Rick and Mortyn, suositun aikuisille 
suunnatun sarjakuvasarjan kanssa. Morty's Mayhem järjestetään osana 
Wendy'sin monia "March Madness" -juhlia, sillä ravintola tarjoaa March
Madnessin virallisen hampurilaisen.

Morty's Mayhemissä osallistujat saattoivat "riehaantua" Rick and Morty
-aiheisten, koripalloaiheisten elämysten parissa. Osallistujat pystyivät 
myös ansaitsemaan palkintoja osana ilmaista pop-upia. Palkintoihin 
kuului merkkivaatteita ja tavaraa. Lisäksi Wendy's tarjosi näissä pop-up-
tapahtumissa rajoitetun valikoiman ruokalistaa. Menuun kuului "Pickle
Rick Frost" ja useita muita koripallokauden mukaisia ruokalajeja.

7.1
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URL: Hunt.to/473775

Fast-Food Pop-Up -tapahtumat 
Wendy's isännöi  sarjakuvateemaista pop-up-tapahtumaa "Morty's Mayhem"

https://www.trendhunter.com/id/473775?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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SLS South Beach ja pastavalmistaja Barilla tekevät yhteistyötä ja 
tarjoavat hotellivieraille Italian makua Barilla Pasta Bar Pop-Up -
tapahtumassa. SLS South Beach on luksushotelli Miamissa, jonka ovat 
kehittäneet muotoilija Philippe Starck, keittiömestari José Andrés, 
muusikko Lenny Kravitz ja Ennismore-hotelliketju. Vieraille tarjottiin 
rajoitetun ajan mahdollisuus kokea ruokaelämys neljän ilmaisen Barilla-
pastaluomuksen avulla, jotka tarjoiltiin uima-altaan reunalla.

Hemmotteleva ja ylellinen Barilla Pasta Bar Pop-Up tarjosi Pohjois-
Italiaa, kun Barilla Rigatoni alla Bolognese sisältää kermaista 
juustokastiketta, ja Etelä-Italia inspiroi Barilla Orecchiettea, jossa on 
mausteisia simpukoita, parsakaalikastiketta ja roomalaista juustoa. 
Neljän päivän pop-up-menussa oli myös Barilla spagettia hummerilla ja 
uunissa paahdetuilla kirsikkatomaateilla sekä Barilla Mezzi rigatoni alla 
Norcina. 

Pastan ystävät löytävät kaikki reseptit SLS South Beachin verkkosivuilta: 
https://book.ennismore.com/hotels/sls-hotels/south-beach/barilla.

3.4
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Uima-altaalla pasta pop-up-tapahtumat 
Bari l la Pasta Bar Pop-Up hel l i SLS South Beach -hotel l in asiakkaita

https://book.ennismore.com/hotels/sls-hotels/south-beach/barilla
https://www.trendhunter.com/id/471363?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Le Grand Mazarin sijaitsee Le Marais'ssa, Pariisin vilkkaassa kaupunginosassa, joka tunnetaan tyylikkäistä putiikeistaan ja tasokkaista ruokailuistaan. Le Grand Mazarin on ylellinen 161-
huoneinen majoituspaikka, joka palvelee designin ystäviä. Sisustussuunnittelija Martin Brudnizki johti sisustusprojektia, ja tilaan on luotu ainutlaatuinen sekoitus ranskalaista klassismia 
ja maksimalismia. 

Hotellissa on omituinen ilmapiiri, jossa on epäsopivia kuvioita, painatuksia ja kuvioita, ja siellä on esillä kaupungin kirpputoreilta hankittuja elvytettyjä vintage-huonekaluja. Sama 
epäsovinnainen tunnelma jatkuu Le Grand Mazarinin kahdessa baarissa ja korkeatasoinessa Boubalé- ravintolassa, jossa Michelin-tähdellä palkitun keittiömestari Assaf Granitin 
kulinaristinen asiantuntemus parantaa vieraskokemusta. Kyseessä on makumatka itäeurooppalaiseen keittiöön juutalaisella twistillä.

Uusi majoituspaikka on designin ystävän unelma Pariisin sydämessä, ja siinä yhdistyvät taiteellisuus ja poikkeuksellinen vieraanvaraisuus.

6.2
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Pariisilainen putiikkihotelli 
Legendaarinen sisustussuunnit tel i ja sisust i  Le Grand Mazarinin

https://www.trendhunter.com/id/520678?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Juomavalmiiden seltzereiden suosion huima nousu viime vuosina on 
saanut kuluttajat haluamaan lisää uudenlaisia, innovatiivisia 
purkkijuomia, jotka tarjoavat virkistävän vaihtoehdon – ja Phreshly on 
valmis tarjoamaan juuri tätä tuotteillaan, jotka tarjoavat 
"korkeatasoisen ja kulttuurisesti inspiroituneen cocktail-kokemuksen". 

Atlantalainen Phreshly erottuu joukosta juomavalmiilla premium-
tölkkicoktaileilla, joissa on 6 % ABV *) ja käsin poimittuja ainesosia 
pienemmiltä maatiloilta. Phreshlyn juojat voivat nauttia virkistävän 
erilaisista vaihtoehdoista, kuten Bay Lemonade (moderni 
uudelleentulkinta bourbon smashista) ja G'iddem (raikkaasti uudistettu 
mustikkadaiquiri). 

"Seltzerit eivät ole enää siistejä useimmille aikuisille", Phreshlyn toinen 
perustaja ja toimitusjohtaja Paul Owusu sanoi Food Divelle. 
"Kohderyhmänä ovat nykyajan juojat, jotka etsivät parempia ja 
maukkaampia, innovaatioihin perustuvia makuja.”

*) ABV on alcohol by volume -asteikko. Olut on alhaisemmalla tasolla, ja 
sen ABV-arvo on yleensä 5-6 %. Viinin ABV on korkeampi, keskimäärin 
12-18 %.

7.8
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Kulttuurisesti inspiroituneet cocktailtuotteet
Phreshly on suunnattu hei l le,  jotka ovat  kyl lästyneitä kovi in Sel tzereihin

https://www.trendhunter.com/id/519718?ak=cr_a3130807444129719ef01263e0fbd
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Tulevaisuus on täynnä muuttuvia teki jöitä ja uusia 
mahdoll isuuksia.  Asiakkaiden ja innovaatioiden 
tulevaisuuden ymmärtämiseksi  muutosten 
ennustaminen on välttämätöntä. LAB8:n Trends 
havaitsee nousevia trendejä ja vastaa kysymyksi is i  
oman alasi  uusimmista i lmiöistä.

Tulevien trendien ja skenaarioiden tunnistaminen

LAB8:n Trendiraportt i  tarjoaa katsauksen 
palvelualan kuumimpiin aiheisi in ja kurkistaa 
nouseviin ja pi i lotettuihin trendeihin. Räätälöidyissä 
työpajoissamme pureudutaan yrityksel lesi  tärkeisi in 
Trendeihin ja tulevaisuuden skenaarioihin.

LAB8:n trendityöpajat:

1. Opastettu trendityöpajamme käyttää Consumer Trend Canvas -
työkalua yritykselle tärkeiden trendien löytämiseen. Trendien 
tunnistaminen on tärkeä osa innovaatiomahdollisuuksien 
löytämistä.

2. Ohjattu skenaariotyöpaja
LAB8:n asiantuntijoiden johtama työpaja auttaa yritystä 
kehittämään ja testaamaan skenaarioita tekemällä oletuksia 
tulevaisuuden näkymistä ja muutoksista.

TRENDS

http://www.haaga-helia.fi/en/lab8


LAB8 | Räätälöidyt trendiraportit

LAB8:n yritysasiakkailla on mahdollisuus 
tilata oman alan ja kiinnostuksen mukaan 
räätälöityjä raportteja.

Järjestämme aikataulun ja muokkaamme 
raportin sisältöä tarpeittesi mukaan.

Lue lisää ➤

TRENDS

https://www.haaga-helia.fi/en/trends
http://www.haaga-helia.fi/en/lab8
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TrendHunter on rakentanut suuren trendialustan hyödyntäen joukkoistamista ja joukkofiltteröintiä, tekoälyä ja ihmisiä trendisignaalien 
paljastamiseksi!

LAB8 räätälöi vieraanvaraisuusalaa hyödyntävän trendiraportin neljästi vuodessa yhdessä TrendHunterin kanssa.

JOUKKOISTAMINEN
FILTTERÖINTI

IHMINEN + TEKOÄLY KURATOIVAT

240 000 "metsästäjää"
3,5 miljoonaa fania

Ideapankki #1
400 000 ideaa

3 miljardia katselukertaa
150 miljoonalta ihmiseltä

Ihmisneuvontajat 
+ tekoäly

Räätälöityjä oivalluksia & 
mahdollisuuksia

TrendHunterin kuratoinnin jälkeen Haaga-Helian Hospitality-kehityspaneeli voi arvioida trendit ja niiden näkyvyyden Suomessa.
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